Corso di Laurea in Turismo enogastronomico

SEMINARIO

UNIVERSITA DEGLI STUDI DI ROMA

La cattedra di Food Design presenta:

“Non un esercizio di Stile”

Mauro Olivieri

(tra i piu noti professionisti che hanno dato forma al Food Design in Italia)
illustrerd metodi, case histories, processi e nuove sfide del settore.

Intfroducono
Simone Bozzato (coordinatore del corso di laurea TUReg)

Michela Di Carlo (docente del corso di Food Design)

C’¢ un sentimento particolare che spinge un progettista a misurarsi nel progetto, per dare una risposta a un
bisogno o una soluzione a un problema e questo attiene al piti tradizionale design production, ma quando
questo si riferisce al cibo allora i processi e i metodi, anche quelli pitt consolidati, paiono non piu sufficienti a
dare risposte per animare un progetto “umano centrico” che considera il cibo vitale

Dipartimento di Storia, Patrimonio culturale,
Formazione e Societd

Mercoledi 22 marzo 2023 ore 10.30 -13.00

Informazioni e dettagli: Edificio A, auditorium Ennio Morricone
simone.bozzatoeuniroma?2.it V|G Columbiq ], Romo
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